DIPLOME D’UNIVERSITE

BIEROLOGIE

2024 - 2025 UNIVERSITE DE REIMS CHAMPAGNE-ARDENNE

L’Institut Georges Chappaz de la vigne et du vin en Champagne remercie I’ensemble des
structures qui ouvrent leurs portes et contribuent a la qualité d’accueil des étudiants du Diplédme
d’Université Biérologie.

Pour vous rendre sur vos lieux de formation, nous vous invitons a penser éco-responsabilité et a privileégier
le covoiturage entre candidats ou les transports en commun.

Session #1 - du 3 au 5 février 2025

Institut Georges Chappaz - Villa Douce, Reims

8:30 - 09:00 Café d’accueil

9:00 - 10:00 Présentation de I'lGC et du dipléme, Patrick FRICOTEAUX, Sandrine JEGOU,
Franck DAUDIN

10:00 - 11:00 Histoire et principe de I’élaboration de la biére, Patrick FRICOTEAUX

11:00 - 13:00 Qu’est-ce que la biérologie, de sa naissance a son avenir, Herve MARZIOU
13:00 - 14:30 Déjeuner offert

14:30 -18:30 Le métier de biérologue, vocabulaire de la dégustation, dégustations
professionnelles et raisonnées, Herve MARZIOU

03/02

Institut Georges Chappaz - Villa Douce, Reims

8:00 - 10:00 Le maltage, Vianney GIOT

10:00 - 12:00 Styles de biéres, impact de ’eau par rapport au style, Emmanuel GILLARD
12:00 - 13:30 Déjeuner libre

13:30 - 18:00 Nouvelles tendances et dégustation, Emmanuel GILLARD

04/02

Institut Georges Chappaz - Villa Douce, Reims

8:00 -11:30 Bieres du monde et dégustation, Emmanuel GILLARD

.00 -13:30 Déjeuner libre

12:30 - 15:30 Levures et auxiliaires, Enguerrand ABT

15:30 - 17:30 Elaboration de la biére (bloc chaud-premiére partie), Patrick FRICOTEAUX

05/02

Villa Douce
9 boulevard de la Paix
51100 Reims



